BOSCOua1SASSO.

esperienza di vigna

BUTTAFUOCO

Nasce da un vitigno ubicato nell’Oltrepo, ottenuto da un uvaggio

di Croatina, Barbera, e Uva rara. E un vino rigorosamente armonico
e di grande struttura.

E adatto ad accompagnare piatti gustosi e sapidi, quali carni rosse,
cacciagione e formaggi a pasta dura.

Vitigno: Croatina, Barbera, Uva rara

Zona di produzione: Canneto Pavese

Terreno: argilla e sabbia

Vinificazione: acciaio

Affinamento: bottiglia

Colore: si presenta di colore rosso rubino intenso
Profumo: intenso, vinoso

Sapore: equilibrato, morbido, elegante, di grande struttura,
esprime i sentori di frutta rossa matura

Gradazione: 13,5 % VOL.

Accostamenti: a tavola € ideale ad accompagnare piatti gustosi, quali cami
rosse, cacciagione e formaggi a pasta dura.

Va servito ad una temperatura di circa 18/20°C
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Bosco del Sasso Srl Societa Agricola

Frazione Roncole 8, 27044 Canneto Pavese PV



